Pyragéliai su mascarpone ir vy$niomis

Trukmé: 60-80 min.
Porcijos: apie 12 pyragéliy

Reikia:

teslai:

100g tikro sviesto

1 vid. kiauSinio

1/4 puod. cukraus
ziupsnelio druskos
ziupsnelio kardamono
mazdaug 2 puodeliy milty
jdarui:

500g mascarpone siirio

1 vid. kiauSinis

3/4 puodelio cukraus
ziupsnelio vanilino
tarkuotos citrinos zievelés
vySniy uogienés ir Svieziy uogy

Paruoskite tesla: iSsukite cukry su sviestu, jberkite druskos ir kardamono, jmuskite kiausinj, iSsukite iki
vientisos masés. Tuomet sudékite miltus ir uzminkykite tesla. Pyragéliy formeles iStepkite riebalais.
Iklokite tesla. Subadykite Sakute. Ikaitintoje orkaitéje 10-12 min. apkepkite teSos krepSelius.

(Krepselius galite ir nusipirkti jau pagamintus. Skonis neblogas.)

Mascarpone 18sukite su cukrumi, kiau$iniu, vanilinu ir citrinos Zievele. | apkepusius krepSelius supilkite
surio jdara, jsmeikite po uoga, dvi. Kepkite 20 min. 180 laipsniy temperatiiroje.

Aptepkite uogiene, leiskite atvésti ir pastatykite j Saldytuva bent valandai.

Tkvépe tasty-art.It receptai. ©

VyS$niy pyragas. ©

Jei norétumét gabaliuko, receptas el.pastu:

side@zebra.lt



mailto:side@zebra.lt

